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Shair.Tech

* Shair.Tech

— Startup innovativa a vocazione sociale, costituita a Gennaio 2021

— Missione: rendere piu equo e sostenibile il sistema di distribuzione di
prodotti, materie e merci

— Come: tecnologie, consulenze, formazione
- BringTheFood, GasAPP, Gourmet,

* Shair.Tech e il risultato di diversi anni di attivita di ricerca e innovazione

- Adolfo Villafiorita
PhD, ricercatore per 23 anni in Fondazione Bruno Kessler

— Michele Bof
Sviluppatore web e ex-dipendente della Fondazione Bruno Kessler



Cosa stiamo vedendo




Cosa (non) stiamo vedendo

700 Litri di acqua

bt 6.2 m2 di terreno
Ll 1284q di CO2

Sources:
https://www.footprintnetwork.org/content/images/uploads/Barilla%20Welcome%20Address%20Ruini.pdf


https://www.footprintnetwork.org/content/images/uploads/Barilla%20Welcome%20Address%20Ruini.pdf

Carbon footprint

EAT SMART. YOUR FOOD CHOICES AFFECT THE CLIMATE.

Different foods have different impacts.
Here's how the greenhouse gas emissions
(GHGs) of twenty common foods compare:

6y CARBON FOOTPRINT

Car Miles Driven per 4oz. Consumed
0 1 2 3 4 5 B 1

Buy peanut butter made from valencia peanuts to
evnid aftatoxin. Avoid partially hydrogenated oik.

y (Opt for bess processed, more nutritious brown rice.
Censider higher-protein grains like quinoa.
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h" tend to be high in pesticide residuzs.
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Pick organic and/or pasture-rased.
Lonk for certified hum ane.

Learn more at ewg.org/meateatersguide
GHG data based on Ifecycle assessmeant by CleanMetrics.
www.cleanmetrics.com

WORST EHOICE



Cosa stiamo vedendo




Cosa (non) stiamo vedendo

Anno 2014

U.M.

Modalita di raccolta dell'organico

Domiciliare Stradale Media
Costo di raccolta £/t 126 186 132
Costo di trattamento £/t B8 828 BB
Quantita raccolta kgfab 98 76 100
Costo di raccolta £/ab/a £ 12,35 | £ 14,14 | € 13,26
Costo di trattamento £/ah/a £ 862 | £ 6,69 | £ 8,84
Costo totale £/ab/a € 20,97 | € 20,82 | € 22,10

https://www.sartori-ambiente.com/wp-content/uploads/2016/03/Altereko.pdf




Cosa stiamo vedendo




Cosa (non) stiamo vedendo
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da li conti che se fanno

seconno le statistiche d'adesso

risurta che te tocca un pollo all'anno:
e, se nun entra nelle spese tue,

t'entra ne la statistica lo stesso

perch'e c'e un antro che ne magna due.

- Trilussa



Poverta alimentare in Italia

* |In Italia_4-6 milioni di persone vivono sulla soglia
della poverta o in poverta assoluta, anche alimentare

* Gli enti che raccolgono e distribuiscono eccedenze
non riescono a soddisfare le richieste

* |l cibo non recuperato diventa rifiuto, con
conseguente impatto ambientale
(risorse per produrlo e per gestire il suo
smaltimento)
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Surplus Food Streams

Surplus streams in Italy in the food sector:
5.590.000 tons/year (%)
Nel mondo: 1.3 miliardi di tonnellate

Primary Transformation
36.6% 3.1%

2,045,940 t 173,290t 967,0/0t 2,403,700t

Distribution

Households
13.5% 43%
Total Waste

= 93 kg/person

Catering and
Food Services
3.8%

() Source: LIFE-Food.Waste.StandUp Project (2018)
Recent data (from other sources, Waste Watchers) seems to suggest waste reduced nearly by half: 2Mt/year



- - ECWIC
Which regions waste the most food? FRRUM
Per capita food losses and waste, kg/year N T e

B Production to retailing ®Consumer

50 100 150 200 250 300

-

Europe

North America and Oceania

Industrialised Asia

Sub-Saharan Africa

North Africa, West and Central Asia

South and Southeast Asia

Latin America

Source: The Food and Agriculture Organization of the United Nations (FAQO)



Cosa stiamo vedendo
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Cosa (non) stiamo vedendo

http://orangefiber.it/
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Economia Circolare

REPAIR
REMANU-
FACTURE

RECYCLE

https://www.europarl.europa.eu/thinktank/infographics/circulareconomy/pu blic/index.htrlﬁl



Food Pyramid of Waste

PREVENT



Where does waste originate from ...

use-by ...

“Use-By" date is the last date
recommended for the use of the
product while at peak quality.

In Italy: last possible date to

consume food.

A

sell by ...

A

best if
used by ...

A "Best if Used By/Before"indicates
when a product will be of best flavor
or quality. It is not a purchase or
safety date

A "Sell by" date tells the store how
long to display the product for sale
for inventory management. It is not
a safety date.



Prevenzione:
Idea 1, riduci

eat by ...

consumed l
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Bought Surplus



Prevenzione:
ldea 2 - “imbroglia”

eat by ...
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Transformation: fruit to Jam
Freezing/Deep freezing




BringTheFood

* Webapp al servizio degli enti che raccolgono
eccedenze alimentari

* |n produzione da fine 2015
(primo prototipo 2011)

* Perche:

— Raccolta piu efficace: raddoppio capacita di
raccolta degli enti che la usano

— Gestione piu precisa e puntuale:
tracciamento completo da donatore a
fruitore, distribuzione piu equa ed attenta,
gestione documentazione fiscale, dati e
statistiche, possibilita di fruire dei benefici
della cosiddetta “legge Gadda”

1.35 kg

19.3 kg

22.0 kg

21.0 kg

3.0kg

16.0 kg

3.0 kg

43.0 kg

9.8 kg

15.0 kg

43.0 kg
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BringTheFood: Risultati

IL NOSTRO CONTRIBUTO

Totale 2021 2020 2019 2018 2017 2016

2.516,17

Tonnellate di alimenti caricati su BringTheFood

&0 i
1.915,24 75,19

Dal settore primario Dalla ristorazione

Mota: dati aggiornati ol 21/01/2021.

2015

"
459,44

Dalla distribuzione
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La sfida

FEED
ESTO



o&) Shair.Tech

the good choice

Grazie per l'attenzione!

Adolfo Villafiorita
adolfo@shair.tech
Shair.Tech

Michele Bof

michele@shair.tech
Shair.Tech

https://bringfood.org - https://shair.tech
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